Wer sind wir?

PEMA ist eine GroBbackerei mit Firmensitz in WeiBenstadt im Fichtelgebirge (Bayern).
Das Unternehmen ist seit iiber 100 Jahren in Familienbesitz und backt nach altherge-
brachten Rezepten Vollkornbrot und Lebkuchen.

Roggen, Wasser, Salz: Aus drei Zutaten ein einfaches Brot zu backen, klingt simpel,
doch das Gegenteil ist der Fall. Perfektes PEMA-Brot entsteht durch Sorgfalt und
Langsamkeit.

Verarbeitet wird Getreide, das in der Region wachst und dessen Anbau von der Saat
bis zur Ernte regelmaBig kontrolliert wird. Die erzeugenden Landwirte haben durch
Rahmenvertrage mit PEMA einen Planungshorizont beziiglich Abnahmemengen und
Erlds.

Die Unternehmerfamilie Leupoldt ist auch auBerhalb der PEMA vielseitig engagiert:
So entstand das privat betriebene Kleine Museum auf der Peunt (www.kleinesmuse-
um-weissenstadt.de) betrieben.

Eine Mitgliedschaft im Férderverein fiir Roggenkultur und Mitwirkung am Informati-
onszentrum fiir Roggenkultur ROGG-IN (www.rogg-in.de) ist selbstversténdlich.

Was machen wir?

Die PEMA sieht sich als Spezialist fiir naturreine Vollkornbrote. Die Brote tragen

den Markennamen PEMA. In tibetisch bedeutet das Wort Lotusbliite, ein Symbol fiir
Reinheit. Somit der perfekte Name fiir ein Brot, das auf jegliche fremde Zusatzstoffe
verzichtet. PEMA-Brote sind aufgrund hohem Nahrwert gesund.

PEMA sieht sich bei diesen Produkten als Marktfiihrer in Stiddeutschland. Es wird in
80 Lander exportiert.

PEMA hat eine zweite saisonale Produktlinie: Die Leupoldt-Lebkuchen. Auch hier wird
in guter Tradition mit besonders ausgewahlten Rohstoffen gearbeitet.
Leupoldt-Lebkuchen stehen fiir besonderes Geschmackserlebnis.

Warum fordern wir?

Natiirlich muss PEMA auch Gewinn erwirtschaften. Aber nicht um jeden Preis!

Der Mensch darf im betrieblichen Alltag nicht auf der Strecke bleiben. Deshalb gelten
Philosophie und Kunst neben der betriebswirtschaftlichen Gesundheit als Ausgleich
und Inspiration.

Wen suchen wir?

Wir suchen Studierende, die sich einem nachhaltig orientierten, Inhaber gefiihrten
Unternehmen wohlfiihlen. Die einen besonderen unternehmerischen Geist suchen, ihn
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hinterfragen und dann verstehen und schlieBlich leben.

Ein gesunder Lebenswandel wird erwartet. Dies gilt auch fiir Freude an Kunst und
Philosophie.

Die Arbeiten bei PEMA sind durchaus anspruchsvoll und fordern Kraft. Das Ergebnis
zahlt. Aber die Arbeiten sind eingebettet in ein familidres Umfeld mit Freiraum fiir
Ideen und Versuche

Was bieten wir?

Einen betriebswirtschaftlichen Komplett-Einblick in einem rund 170 Mitarbeiter z&h-
lenden Unternehmen. Stationen sind natiirlich unter anderem Marketing/Vertrieb und
das Finanzwesen, aber es wird auch ein Einblick in die Produktionsablaufe gewahrt.
So ergibt sich fiir die Studierenden tiber die Studienzeit hinweg die Chance, vielleicht
bisher unbekannte Starken und Schwachen an sich selber zu finden und zu nutzen.
PEMA steht nicht fiir Konzerndenken, sondern hat ein mit vielen Werten abgestimm-
tes Geschéaftsverhalten.

Fiir Studierende, die nicht aus der oberfrankischen Region kommen, bietet PEMA zwei
Studentenzimmer (mit Bad/WC). Diese werden kostenfrei {iberlassen.

Wo sind wir?

Unternehmensstandort ist WeiBenstadt im Fichtelgebirge. Die Mittelgebirgsland-
schaft und der WeiBenstéadter See laden sowohl im Sommer wie auch im Winter zu
vielen Qutdoor-Sportaktivitaten ein.

Wobin schicken Sie Ihre Bewerbung?

Im Hause PEMA ist Ihre erste Ansprechpartnerin Andrea Mergner. lhre Bewerbungen
schicken Sie ihm bitte per E-Mail an: bewerbung@pema.de .

Wie siebt der Bewerbungsprozess aus?

Ihre Bewerbung soll ein ,,spannendes* Motivationsschreiben, einen Lebenslauf und
Zeugnisse enthalten. Gibt es bereits Referenz, kdnnen Sie diese gerne nennen.
Eine Bewerbung ist zu jeder Zeit moglich.

Im Bewerbungsprozess ist es sinnvoll, die Bewerbung auch parallel bei der Alanus
Hochschule einzureichen.

Wie viele Studierende nebhmen wir pro Semester?

Aktuell stellen wir 2 Studierende ein.

PARTNERUNTERNEHMEN IM FACHBEREICH WIRTSCHAFT

Alanus Hochschule fiir Kunst und Gesellschaft — Fachbereich Wirtschaft — VillestraBe 3 — 53347 Alfter
Tel. 02222.9321-1600/-16 75 — wirtschaft@alanus.edu — www.alanus.edu/studium-bwl
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